
 

 

 

 

MENU IV                               DIVISION CATERING 

Coctel de bienvenida 

Aceitunas rellenas de anchos y almendras tostadas 

Pericana 
Tartaleta de escalibada 

Cucharita de queso brie con pimienta negra 
Chupito gazpacho andaluz con viruta de Ibérico 

En las mesas 

Canapés de salazones selectos 
Brochetas de queso fresco y tomate cherry 

Mini catalanas de jamos D.O. Teruel 
Tartaleta de escalibada con capellanes 

Volován relleno de ensalada de cangrejo 
A las mesas 

Tabla de Ibéricos 
Tabla de quesos curados 

Tabla de salazones 
Bombitas caseras de foie 

Lomitos de merluza a la salsa verde 

Primer Plato 

Ensalada con anchos y tomate de Muchamiel 

Segundo Plato 
Degustación de arroz de Alicante con pollo y conejo y arroz de verdura 

Postre 
Tarta de almendra Marconi con tulipa de helado de turrón de Jijona 

Bodega 

Vermut de Pinoso 
Vinos blanco y tinto D.O. Alicante 

Refrescos varios, cerveza con y sin y agua 
Precio por persona: ( Según número de comensales y situación geográfica) 

Servicios complementarios incluidos en el precio: 

Ropa de mesa en hilo blanco, atril y tabla de indicaciones, traca Valenciana de bienvenida 

 Arreglos florales en mesa opcionales (consultar precio)  
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